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Mit Grosi>s Bachschtube hat Madlen Miiller den Ein-
stieg in die Selbststindigkeit lanciert. Corona stoppte
sie. Nun ist sie mit Grosi>s Food Wigeli unterwegs.

GEWERBE
RUDLINGEN

Marcel Tresch

Uber die Vergangenheit sinnieren ist nicht
ihr Ding. Uber Geschehenes lamentieren
erst recht nicht und: «Aufgeben ist fiir
mich keine Option.» Madlen Miiller ist in
ihrem Leben von Schicksalsschligen nicht
verschont geblieben. Dartiber reden will
sie eigentlich gar nicht. Dennoch ussert
sie sich in kurzen Sitzen {iber das in den
vergangenen Zeiten Geschehene. Sie ist
sichtlich froh, wenn sie Leute, die an der
Fischerhiitte am Rhein in Ridlingen vor-
beispazieren, mit Brownies und Kaffee,
oder mit Hot Dogs und kalten Stssge-
trinken bedienen kann. Das ist ihr Ding,
denn praktisch jedes Mal entstehen dabei
humorvolle Gespriche. Schliesslich ist
Madlen Miiller, die heute Dienstag ihren
Sechzigsten feiert, eine weltoffene, sehr
frohliche und kommunikationsfreudige

Madlen Miiller bewirtet gern ihre Gaste.

Frau. Dennoch erzihlt sie dem «Bock»,
dass sie zuerst aus gesundheitlichen Griin-
den lingere Zeit vom beruflichen Fenster
weg war. Danach folgten die Kiindigung
und die Arbeitslosigkeit. Die Plagen von
Erndhrungsproblemen kannte sie auch
schon linger. Mehr, als dass sie das indus-
triell hergestellte Brot nicht vertrige, will
sie nicht sagen. Doch alle Dinge zusam-
men brachten sie schliesslich auf eine Idee,
denn: «In meinem Alter noch eine Anstel-
lung zu finden, ist heute unméglich.»

Den alten Traditionen verschrieben

«Ich habe jahrelang gedacht, ich leide un-
ter der Unvertriglichkeit von Fleisch und
Kise, bis festgestellt wurde, dass es das Brot
ist», so Madlen Miiller. Entsprechend hat
sie sich lang mit der urspriinglichen Her-
stellung befasst. Das Wissen um die tradi-
tionelle Brotproduktion geht immer mehr
verloren. So entschloss sie sich, gemein-
sam mit Ehemann Otto Miiller, Grosi>s
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Madlen Miiller tiber den Standort von Grosi's Food Wageli direkt am Rhein in Riidlingen: «Ich

habe den schonsten Arbeitsplatz auf der ganzen Welt.»

Bachschtube ins Leben zu rufen. Damit
konnte sie sich und anderen ein besseres
und gestinderes Grundnahrungsmittel er-
moglichen. Nur selten gibt es heute noch
Brot zu kaufen, das lediglich mit Mehl,
Wasser, wenig Hefe und Salz, dafiir aber
mit viel Zeit und Liebe gebacken wird. Die
Miillers richten sich nach
diesem alten Rezept, um
aus diesen Zutaten ein
sehr bekommliches Er-
zeugnis mit mildem Aro-
ma herzustellen, wie das
unsere Grossmiitter noch
konnten. Uberhaupt ha-
ben sich die Miillers alten
Traditionen verschrieben.
Die traditionelle Kunst
des  Brotbackens im
Steinofen bereitet ihnen  Madlen Miiller
ebenso viel Spass wie die

eigenen Bienen, die ihnen am Herzen lie-
gen. «Sie liefern feinen Honig zu unserem
Brot», so Madlen Miiller.

Der Zufall leistete tatkriftige Hilfe

Der Brotverkauf ab Grosi>s Bachschtube
in Riadlingen startete im November des
vorletzten Jahres. Gebacken wurde auf
Vorbestellung jeweils frisch. Mirkte soll-
ten besucht werden, vor allem ab Friih-
jahr 2020. Doch die Pandemie machte
— Corona sei>s veriibelt — dem Ehepaar
und dessen Selbststindigkeit einen dicken
Strich durch die Rechnung. Ein Jahr lang
konnten die beiden keine Mirkte besu-
chen, um ihre Brote zu verkaufen. Doch
die Bereitschaft, weiterhin etwas selbst-
stindig zu machen, war bei Madlen Miil-
ler ungebrochen. Eine Frithpension war
fiir sie aus finanziellen Griinden nicht
moglich. So leistete ihr der Zufall, den
es fur sie nicht gibt, tatkriftige Hilfe. In
einem Artikel las sie, dass ein Mann aus
dem Stiden Europas — ebenfalls aufgrund
der Pandemie notgedrungen — in einem

«IN MEINEM
ALTER NOCH EINE
ANSTELLUNG ZU
FINDEN, IST HEU-
TE UNMOGLICH»

kleinen Fahrzeug seine Produkte anpries
und verkaufte. Sie schlug ihrem Mann
vor, dass sie das gleiche tun wolle und
bekam zur Antwort: «Schatz, das funk-
tioniert bei uns nicht.» Das war an einem
Freitag vor ein paar Wochen. Am Samstag
machte sich im Internet auf die Suche
nach einem Rollermobil,
am Sonntag besichtigte
das Paar ein Occasions-
modell und am Montag
kauften die beiden den
Piaggio Ape. Inzwischen
wurde das dreirddrige
Fahrzeug umgebaut und
eingerichtet sowie die
behordliche Bewilligung
eingeholt. Geodffnet hat
Food Wigeli

momentan freitags bis

sonntags, wenn’s nicht
regnet, ab 11 Uhr mit offenem Ende der
Schliessung und optional weiteren Oft-

Grosi>s

nungszeiten. Angeboten werden Stissge-
trinke, Kaftees und Tees, selbstgebackene
Kuchen, Hot Dogs und selbstgemachte
Glaces vom Ridlinger Sternen. Alles
mdglichst naturbelassen und 6kologisch.
Heute freut sich Otto Miiller, dass es sei-
nem Schatz nun doch und mit Grosi>s
Food Wigeli bestens liuft. Aufgeben ist
fiir sie eben keine Option.

Die Riidlinger Grosi neben ihrem Food Wégeli.



